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LỜI NÓI ĐẦU 

 

 

Mía là cây công nghiệp lấy đường quan trọng của ngành công nghiệp 

đường ăn trên thế giới, đồng thời cũng là cây lấy đường duy nhất để cung 

cấp một phần năng lượng cần thiết cho cơ thể con người của Việt Nam. 

Đường mía cùng với các sản phẩm phụ của cây mía thu được sau khi chế 

biến đường như: bã mía, mật rỉ, bùn lọc còn là nguyên liệu của nhiều ngành 

công nghiệp chế biến nước giải khát, bánh kẹo, rượu, cồn, giấy, ván ép, 

thức ăn gia súc, phân bón... nên đã mang lại hiệu quả kinh tế cao góp phần 

làm tăng thu nhập cho nền kinh tế quốc dân. 

Giáo trình Cây mía nhằm cung cấp cho sinh viên những kiến thức cơ 

bản về cây mía và kỹ thuật trồng mía ở nước ta, đồng thời góp phần đáp 

ứng nhu cầu đổi mới về nội dung, phương pháp giảng dạy của giáo viên và 

học tập của sinh viên bậc đại học ngành trồng trọt. Trong quá trình biên 

soạn, tập thể tác giả đã phân công biên soạn:  

- Nguyễn Viết Hưng chủ biên chịu trách nhiệm nội dung Chương 2,3,4;  

- Đinh Thế Lộc; Nguyễn Viết Ngụ - Chương 1;  

- Nguyễn Thế Huấn - Chương 5. 

Để hoàn thành nội dung biên soạn chúng tôi khai thác, tham khảo tài 

liệu, cập nhật các thông tin về những kết quả nghiên cứu cũng như phát 

triển cây mía trên thế giới và trong nước, tuy nhiên do thời gian, trình độ và 

năng lực còn hạn chế nên chắc chắn không tránh khỏi những thiếu sót. 

Chúng tôi rất mong và hoan nghênh những ý kiến đóng góp của các nhà 

khoa học, các đồng nghiệp và bạn đọc gần xa để cuốn giáo trình ngày được 

hoàn thiện hơn. 

Mọi đóng góp xin gửi về Khoa Nông học - Trường Đại học Nông Lâm 

Thái Nguyên. 

Tập thể tác giả 
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CÂY MÍA 

(Saccharum officinarum L.) 

Chƣơng 1  

NGUỒN GỐC - GIÁ TRỊ KINH TẾ - TÌNH HÌNH SẢN XUẤT  

VÀ TIÊU THỤ MÍA ĐƯỜNG TRÊN THẾ GIỚI VÀ TRONG NƯỚC  

1.1. NGUỒN GỐC VÀ LỊCH SỬ PHÁT TRIỂN 

Qua nhiều năm nghiên cứu và tranh luận, ngày nay Papua New Guinea đƣợc thừa 

nhận là nơi nguyên sản của cây mía và cây mía đƣợc xuất hiện trên thế giới hàng vạn 

năm. Trung Quốc và Ấn Độ là hai nƣớc có lịch sử trồng mía lâu đời nhất trên thế giới.  

Ngƣời Ấn Độ đã biết trồng mía để chế biến thành đƣờng từ 3000 năm trƣớc Công 

nguyên. Ở Trung Quốc, căn cứ vào những tài liệu ghi chép cổ xƣa cùng sự phân bố rộng 

rãi của mía dại ở nhiều nơi trong nƣớc và mức độ phong phú của những giống mía trồng 

hiện nay cho thấy cây mía đƣợc trồng từ trƣớc thế kỷ 4 trƣớc Công nguyên.  

Sau đó, từ Trung Quốc và Ấn Độ cây mía đƣợc trồng ở nhiều nƣớc trên thế giới. Từ 

Trung Quốc cây mía đƣợc đƣa đến trồng ở một số nƣớc phía Đông Nam nhƣ Philippin, 

Nhật Bản, Indonesia; Từ Ấn Độ nghề trồng mía đƣợc phát triển sang các nƣớc ở phía 

Tây nhƣ: Iran, Ai Cập, Tây Ban Nha, Ý. 

Cây mía đƣợc trồng ở các nƣớc Địa Trung Hải vào thế kỷ XIII. Châu Mỹ trồng mía 

muộn hơn, vào thế kỷ XV. Trong lần thứ hai vƣợt biển sang Tân Thế giới, Christophe 

Colombus đã đƣa giống mía đến trồng ở châu Mỹ vào năm 1490 ở Santo Domingo, sau 

đó đến Mexico (1502), Brazil (1533), Cu Ba (1650).  

Đến thế kỷ XVI đƣờng mía là mặt hàng đƣợc trao đổi giữa các nƣớc nam Mỹ và thị 

trƣờng châu Âu.  

Ngày nay cây mía đƣợc trồng ở hơn 100 nƣớc trên thế giới, phần lớn chủ yếu ở 

vùng nhiệt đới, á nhiệt đới, tập trung trong phạm vi từ vĩ độ 30
o
 Nam đến 30

o
 Bắc.  

1.2. GIÁ TRỊ KINH TẾ CỦA CÂY MÍA 

Mía là cây công nghiệp lấy đƣờng quan trọng của ngành công nghiệp đƣờng trên 

thế giới và là nguồn nguyên liệu lấy đƣờng duy nhất của nƣớc ta. Về giá trị kinh tế của 

cây mía thể hiện rõ ở các mặt sau: 
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1.2.1. Về mặt sản phẩm 

Sản phẩm chính của cây mía là đƣờng đƣợc lấy từ thân cây, bản chất của đƣờng mía 

là loại polysaccharit. Đƣờng saccaroza có vị ngọt, nồng độ ổn định, có khả năng tồn tại 

lâu, không độc nhƣ các loại đƣờng hóa học đồng thời nó là nguồn năng lƣợng quan 

trọng. Trong cơ thể ngƣời, đƣờng mía đƣợc chuyển hóa thành glucoza và fructoza, các 

loại đƣờng này khi bị oxy hóa sẽ chuyển thành năng lƣợng cung cấp cho cơ thể.  

Về phƣơng diện năng lƣợng, sản lƣợng đƣờng mía trên thế giới chỉ chiếm khoảng 

7% so với năng lƣợng của toàn bộ các cây ngũ cốc đem lại cho con ngƣời. Ngoài ra, 

đƣờng mía còn là nguồn nguyên liệu quan trọng của nhiều ngành công nghiệp thực 

phẩm chế biến ra các loại nƣớc giải khát: xiro, cà phê, ca cao, nƣớc quả, bánh kẹo từ 

đơn giản đến cao cấp...  

Ngoài sản phẩm chính của cây mía là đƣờng, ngƣời ta còn thu đƣợc các sản phẩm 

phụ sau chế biến đƣờng nhƣ bã mía, mật rỉ, bùn lọc...  

1.2.1.1. Bã mía 

Bã mía chiếm 25 - 30% trọng lƣợng mía đem ép. Trong bã mía chứa trung bình 49% 

nƣớc, 48% xơ (trong đó 45 - 55% là xenluloza) 2,5% là chất hòa tan (đƣờng). Bã mía có 

thể dùng làm nguyên liệu để đốt lò góp phần làm giảm chi phí của nhiên liệu trong việc 

nấu đƣờng (03 tấn bã mía khô cung cấp nhiệt lƣợng tƣơng đƣơng 01 tấn dầu). Ngoài ra, 

bã mía có thể dùng để chế tạo ván ép (cách âm, cách nhiệt), dùng trong xây dựng và đóng 

đồ, làm bột giấy, than hoạt tính hoặc làm nguyên liệu cho công nghiệp chất dẻo, sợi tổng 

hợp... Ngƣời ta hy vọng cây mía không những là cây thực phẩm mà còn là cây năng 

lƣợng và cây lấy sợi thay thế cho những thiếu hụt của cây rừng thế kỷ XXI.  

1.2.1.2. Mật rỉ  

Chiếm 3 - 5% trọng lƣợng mía đem ép. Thành phần mật rỉ trung bình chứa 10% 

nƣớc, 35% đƣờng saccharose, đƣờng khử (glucoza và fructoza); 3% chất đạm và 8% 

chất khoáng.  

Từ mật rỉ cho lên men chƣng cất rƣợu Rum, sản xuất các loại men thực phẩm (5 tấn 

mật rỉ cho 1 tấn men khô), dùng làm nguyên liệu sản xuất axit axetic, axit citric; Một tấn 

mật rỉ có thể sản xuất 3800 lít rƣợu hoặc có thể sản xuất ra cồn nhiên liệu.  

1.2.1.3. Bùn lọc  

Là phần cặn bã còn lại sau khi lọc trong nƣớc mía, chiếm 3 - 3,5% trọng lƣợng mía 

đem ép. Trong bùn lọc có chứa 0,5% N; 1,6% P2O5; 0,4% K2O; 0,5% CaO. Từ bùn lọc sản 

xuất ra sáp dùng làm sơn, xi đánh bóng, chất cách điện... Sau khi rút sáp, bùn lọc chế biến 

dùng làm phân bón cho mía.  

Theo ƣớc tính giá trị các sản phẩm phụ của cây mía nhƣ bã mía, mật rỉ, bùn lọc nếu 

đƣợc khai thác triệt để thì giá trị đem lại còn cao hơn sản phẩm chính là đƣờng gấp 2 - 3 

lần. Vì nó là nguyên liệu trực tiếp hay gián tiếp của nhiều ngành công nghiệp chế biến: 

rƣợu cồn, giấy, ván ép, sản xuất nhựa, dƣợc phẩm, thức ăn gia súc, phân bón. 


