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DANH MỤC CÁC TỪ VIẾT TẮT 
 

 

 

 

VCK:   Vật chất khô 

N:    Nitơ 

CP:    Protein thô 

DXKD:    Dẫn xuất không chứa nitơ 

CT:    Công thức  

ĐC:    Đối chứng 

TN:   Thí nghiệm 

SL:    Sản lƣợng 

OM:    Chất hữu cơ 

NS:    Năng suất 

TB:    Trung bình  

TCVN:    Tiêu chuẩn Việt Nam  

TS:    Tổng số 

NSTB:    Năng suất trung bình  

CS:    Cộng sự  

CIAT:    Center of International Tropical Agriculture 
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