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DANH MỤC CÁC KÝ HIỆU, CHỮ VIẾT TẮT. 

 

ĐC   : Đối chứng. 

NCS – TDN  : Nano chitosan kết hợp với tinh dầu nghệ. 

NC   : Nanochitosan 

TDN   : Tinh dầu nghệ 

TD   : Tinh dầu 

CS   : Chitosan 

CT   : Công thức 

CS1   : Chín sớm 1 

ĐBSCL  : Đồng bằng sông cửu long 

MIC   : Nồng độ ức chế nấm tối thiểu 

MFC   : Nồng độ tiêu diệt nấm tối thiểu 

BVTV  : Bảo vệ thực vật 

Cz   : Czapek – dok 

ĐTG   : Độ thường gặp 

CV%   : Sai số tương quan (CV% của thí nghiệm trong 

phòng phải < 5%, còn thí nghiệm ngoài đồng CV phải < 10%). 
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MỞ ĐẦU 

 

Tinh dầu nghệ được biết đến như là một chất có khả năng chống oxy 

hóa và có tính đối kháng vi sinh vật tốt, nhất là ức chế các vi sinh vật có khả 

năng gây hỏng quả. Trong khi chitosan là một loại polymer carbohydrate tự 

nhiên được tạo ra bằng cách deacetyl hóa chitin, có thể tìm thấy trong nhiều 

loài động vật giáp xác, côn trùng và một vài loại nấm. Với nhiều tính năng 

như tính tương thích sinh học, phân hủy sinh học, bám dính màng và không 

độc hại nên hiện nay nó trở thành nguyên liệu cho nhiều ứng dụng trong dược 

sinh học và thực phẩm chức năng. Vì những tính chất ưu việt của nó mà trong 

những năm gần đây, chitosan đã được nghiên cứu sử dụng để tạo ra các hạt 

nano chitosan. Cùng với tinh dầu nghệ, nano chitosan là chất có khả năng 

kháng nấm và vi khuẩn mạnh. 

Tinh dầu nghệ còn là một sản phẩm phụ của quá trình tách chiết 

curcumin nên việc tận dụng tinh dầu nghệ để tạo hạt nanochitosan tinh dầu 

nghệ dùng để bảo quản trái cây sau thu hoạch không những mở ra hướng mới 

trong lĩnh vực bảo quản mà còn có giá trị về mặt kinh tế. 

Quả tươi và rau rất dễ bị hỏng và mẫn cảm đối với các bệnh sau thu 

hoạch, hạn chế thời gian bảo quản và đưa chúng ra thị trường. Ngoài ra, hư 

hỏng sau thu hoạch gây thất thu kinh tế đáng kể trên toàn thế giới. Như đã 

biết, các loại thuốc diệt nấm tổng hợp được sử dụng từ lâu như phương thức 

chính để kiểm soát các bệnh sau thu hoạch. Nhưng hiện người ta lo ngại về 

ảnh hưởng của các chất này đến sức khỏe người tiêu dùng cũng như sự xuất 

hiện của các nguồn bệnh kháng thuốc. Vì vậy cần có các biện pháp thay thế 

để kiểm soát nguồn bệnh sau thu hoạch có hiệu quả, dư lượng thấp, ít độc 

hoặc không độc đối với cơ thể và môi trường. 
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Trong sản phẩm  rau hoa quả của Việt Nam, quả Cam đang chiếm vị trí 

quan trọng trong xuất khẩu, mang lại hiệu quả kinh tế cao. Nên việc sử dụng 

các chất hoạt tính sinh học tự nhiên để bảo quản rau quả đang thu hút được 

nhiều sự quan tâm và chú ý. 

Vì vậy chúng tôi đã tiến hành thực hiện đề tài “Nghiên cứu sử dụng 

ch  phẩm Nano Chitosan- Tinh dầu Nghệ trong quá trình bảo quản quả 

Cam” với hy vọng đóng góp thêm phương pháp bảo quản rau hoa quả mới 

vừa an toàn vừa hiệu quả. 

Mục tiêu củ     tài: 

 Thử nghiệm in vitro chế phẩm nano chitosan và tinh dầu nghệ 

với vi sinh vật gây hỏng quả Cam. 

 Thử nghiệm chế phẩm nano chitosan và tinh dầu nghệ trên quả 

để kéo dài thời gian bảo quản Cam, đảm bảo Cam còn tươi, không bị vi sinh 

vật làm hỏng quả. 

Nội dung nghiên cứu: 

 Đánh giá hoạt tính kháng nấm gây hỏng quả của chế phẩm nano 

chitosan kết hợp với tinh dầu nghệ. 

 Nghiên cứu sử dụng chế phẩm nanochitosan - tinh dầu nghệ để 

xử lý Cam trước khi thu hoạch. 

 Nghiên cứu sử dụng chế phẩm nanochitosan - tinh dầu nghệ để 

bảo quản Cam sau khi thu hoạch. 
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PHẦN I:  TỔNG QUAN 

1.1. Nano chitosan 

1.1.1. Chitosan 

Chitosan, được phát hiện bởi Rouget vào năm 1859 [55], là một loại 

polymer polysaccharide sinh học quan trọng.Về mặt hóa học, đó là một phân 

tử có trọng lượng phân tử cao, polycationic gồm hai monosaccharides, N-

acetyl-D-glucosamine và D-glucosamine, liên kết với nhau bởi cầu nối β-(1 

→ 4) glycosidic (Hình 1.1). Hàm lượng tương đối của hai monosaccharides 

trong chitosan có thể khác nhau, phụ thuộc vào mức độ deacetyl hóa (75-

95%), khối lượng phân tử (50-2.000 kDa), độ nhớt, giá trị pKa, v.v... [23]. Do 

đó, chitosan không thể được định nghĩa là một hợp chất duy nhất, nó chỉ đơn 

thuần là họ của các copolymer với các phân số khác nhau của các đơn vị 

acetyl. 

 

Hình 1.1: Cấu trúc hóa học của chitosan đƣợc điều chế từ chitin. 

Chitosan liên kết (1→4) 2- amino-2-deoxy-ß-D-glucan, đƣợc điều chế từ 

chitin qua quá trình thủy phân nhóm N-acetyl- bằng kiềm. 


