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Bảng 3.4 Sinh trưởng tương đối của gà qua các giai đoạn tuổi  ..................... 43 

Bảng 3.5 Tiêu thụ thức ăn trung bình của gà ở các giai đoạn  ........................ 45 

Bảng 3.6. Tiêu tốn thức ăn trung bình cho 1kg tăng khối lượng của gà .............. 47 

Bảng 3.7 Tiêu tốn NLTĐ trung bình cho 1 kg tăng khối lượng ở các giai 

đoạn  ........................................................................................................ 49 

Bảng 3.8 Tiêu tốn protein trung bình cho 1 kg tăng khối lượng ở các giai 

đoạn  ........................................................................................................ 51 

Bảng 3.9 Một số chỉ tiêu giết mổ  ................................................................... 54 

Bảng 3.10 Thành phần hóa học và độ mất nước của thịt ngực ....................... 56 
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MỞ ĐẦU 

 

1. Đặt vấn đề 

Đa ̃có nhiều nghiên cứu về bôṭ lá keo giậu trong chăn nuôi gà thịt. Tuy 

nhiên, viêc̣ nghiên cứu ảnh hưởng của cách thức bổ sung bột lá keo giâụ vào 

khẩu phần còn chưa được hoặc ít được nghiên cứu.  

Bột lá keo giâụ thường có năng lượng trao đổi (ME) thấp hơn so với 

tiêu chuẩn ME trong thức ăn hỗn hợp của gà thịt. Tuy nhiên, hàm lượng 

protein thì laị cao hơn. Vì vâỵ, bổ sung bột lá keo giâụ vào khẩu phần theo 

các cách khác nhau thì khẩu phần sẽ có giá trị năng lượng trao đổi thấp hơn 

và tỷ lệ protein cao hơn. Thông thường người ta xây dựng công thức thức ăn, 

trong đó bột lá keo giâụ là một trong các thành phần nguyên liệu; công thức 

thức ăn này bảo đảm khẩu phần có chứa năng lượng trao đổi và tỷ lệ protein 

đúng theo tiêu chuẩn. Cách này đảm bảo đươc̣ cân đối mức năng lươṇg và 

protein, nhưng chi phí thức ăn tăng cao do dùng dầu thực vật để bù đắp năng 

lượng cho bột lá. Cách thứ hai thường được sử duṇg nhiều hơn đó là: Thay 

thế một phần thức ăn hỗn hợp (khẩu phần cơ sở) bằng bột lá với khối lượng 

tương ứng. Cách này làm mức năng lươṇg và tỷ lệ protein thường không cân 

đối. Tuy nhiên, cách phối hợp này sát với thực tiễn sản xuất và nó mang lại các 

lợi ích sau: Đơn giản, dễ làm, dễ áp dụng trong điều kiện nông hộ. Viêc̣ sử duṇg 

bôṭ lá keo giâụ sẽ làm tăng độ đậm màu của da và thịt gà, đáp ứng được thị hiếu 

người tiêu dùng hiện nay.  

Hiện nay chưa có kết quả nghiên cứu nào đánh giá và so sánh hiêụ quả 

kinh tế của hai cách phối trôṇ bôṭ lá keo giâụ trên vào khẩu phần thức ăn của gà 

thiṭ. Để làm rõ các vấn đề nêu trên, chúng tôi thực hiện đề tài: “Xác định hiệu 

quả của các cách thức bổ sung bột lá keo giậu vào khẩu phần của gà thịt 

giống Lượng Phượng”. 

 


