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MỞ ĐẦU 

Nhu cầu về tinh bột sắn ngày càng tăng trong những năm trở lại đây do 

những ứng dụng rộng rãi của chúng trong công nghiệp cũng nhƣ đời sống con 

ngƣời. Điều này dẫn đến sự gia tăng nhanh  chóng của nhà máy chế biến tinh 

bột sắn cả về quy mộ lẫn số lƣợng. Tuy nhiên, bên cạnh những lợi ích mà 

chúng đem lại, chúng ta cũng không thể làm ngơ về một thực trạng môi trƣờng 

đáng báo động do chất thải mà đặc biệt là nƣớc thải tạo ra trong quá trình chế 

biến tinh bột đang hàng ngày hàng giờ đầu độc môi trƣờng. Tình trạng này do 

trong nƣớc thải chế biến tinh bột có hàm lƣợng ô nhiễm hữu cơ quá cao, do đó 

chúng phải đƣợc xử lý trƣớc khi thải ra môi trƣờng hoặc tái sử dụng để sản 

xuất những sản phẩm có ích nhằm giảm thiểu lƣợng nƣớc thải ra môi trƣờng. 

Sản phẩm thƣơng mại từ Bacillus thuringiensis đã và đang đƣợc sử dụng 

trong việc bảo vệ rừng và nông nghiệp, tuy nhiên, việc ứng dụng rộng rãi các 

sản phẩm này đang gặp trở ngại do giá thành sản xuất còn cao. Do đó, với 

mong muốn tìm ra một giải pháp nhằm tái sử dụng có hiệu quả nƣớc thải chế 

biến tinh bột sắn – ô nhiễm nhƣng cũng rất giàu dinh dƣỡng cho vi sinh vật, 

đồng thời tìm ra một nguồn nguyên liệu rẻ tiền, sẵn có để sản xuất các sản 

phẩm thuốc trừ sâu có nguồn gốc từ Bacillus thuringiensis, chúng tôi thực 

hiện đề tài: “Nghiên cứu sử dụng nƣớc thải chế biến tinh bột sắn để nuôi cấy 

Bacillus thuringiensis”. Đề tài bao gồm những nội dung sau: 


